
CARTE DES VINS 

    Vins Rouges   Verre 15cl     Pichet 50cl     75cl 

    6 euros      18 euros  28 euros Château Cansac 2015 Bio 
Bordeaux Appellation d'origine protégée 2012 BIO 
La combinaison des senteurs de violette et de cassis exhale un arôme 
de framboise. 
Puisseguin Saint-Emilion2012 BIO 
Appellation d'origine protégée. 

34 euros 
Château Guillotin cuvée du cœur 

un nez épicé aux accents boisés et aux arômes de fruits, puissante 
attaque en bouche confirmée par les parfums fruitées

                              

 Côtes du Rhône  2016 BIO Appellation d'origine protégée 

Médaille d'Or concours Général Agricole Paris 2017 

Macon-Chaintré Rouge 2017 BIO appellation Macon 

Chaintré contrôlée 

Bourgogne Cépage gamay, domaine Mathias vielles vignes

     6 euros           20 euros                  30 euros

Légères notes de cerise, d'épices, tanins fins, tanins fondus, souple, 
bonne intensité, bonne persistance

 

32 euros

             Vin Rosé 

 Indication Géographique Protégée VAUCLUSE                                     

  

  6 euros   20 euros  30 euros

Principauté d'Orange La Ballade de Coline 
La belle robe pêche offre un nez flatteur qui exprime des arômes de fraise, 
de framboise et de fruits confits. La bouche marquée par des notes  
fruitées et de guimauve, est équilibrée et pleine, avec de la souplesse et une grande fraicheur 

   Vin Blanc          15cl Pichet 50cl           75cl 

  
 
        6 euros 22 euros 30 euros

                            

                              
Champagne
appellation d'origine 

 contrôlée  12cl  75CL

      
55 eurosChampagne Louis Arnaud BRUT 

Léger et bouqueté, la cuvée BRUT Louis Armand, élaborée 
selon la tradition champenoise, est composée d'un 
assemblage traditionnel, ce vin d'une grande fraîcheur 
vous ravira par ses aromes délicats, vifs et subtils à la fois        

Chardonnay 365 jours par an 2018 BIO. 
 Sans Soufre ajouté. 
Pays d'Oc Indication Géographique Protégée

Floral et vif, plein de subtilité aux notes de pêche et d'agrumes 

9 euros



CARTE DES BOISSONS 

Apéritifs 

Kir Sauvignon cassis, mûre ou pêche 12cl   4,50 euros

 Ricard 4cl   5 euros 

Martini, Porto, Campari, Suze 5cl     5 euros 

Knockando 12 ans d’âge 4cl    9 euros  

Bières 

                               25cl  50cl 
Pression 
Bière blonde d'Abbayé des 
Dunes Felsgold       6 euros  9 euros

Softs 

Sodas 33cl 
  4 euros

Coca-cola, Orangina, Ice-tea 

Perrier 33cl  
                     

4 eurosDiabolo 33cl

4 euros 
Menthe, fraise, grenadine ou citron 

Jus d'orange ou de citron pressé 20cl 

   

6 euros 

Jus de fruits 25cl 4 euros 

Pomme, Orange, Ananas, Tomate

Nectar de fruits 25cl 

Mangue, Abricot

 Eau Minérale      50cl   100cl

Evian, San Pellegrino   5 euros 7  euros

  Digestifs 4cl 

Bas-Armagnac    9 euros 

Cognac Courvoisier    9 euros 

Calvados      9 euros 

Poire William     9 euros 

Vielle Prune  de Souillac     9 euros 

Get 27, Bailey’s       9 euros 

4 euros 



Cocktails 20cl 

 alcoolisés 
Irish Coffee whisky, café, crème fouettée 8 euros

Americano campari, martini rouge, martini blanc, noilly, gin       8 euros

8 euros

8  euros

8 euros

8 euros 

Bloody Mary vodka, jus de tomate, tabasco, céleri, poivre  

Cuba Libre rhum, citron vert, coca-cola 

Ti punch rhum blanc, sirop de sucre de canne,  citron vert

Gin Tonic schweppes, gin, citron

Mojito rhum, citron vert, menthe fraiche, sucre de canne, eau gazeuse    8 euros

Boissons Chaudes 

Café, Décaféiné       3 euros 

Café crème 
4 euros

Capuccino
5 euros 

Chocolat Chaud 
4 euros

Infusions verveine, tilleul 
4 euros

Thés Damman Frères 5 euros  




